Makové , perky”

Potreby (‘na 10 0s66)

1 kg miiku

10 dkg zdvinove; miky
4 dl oleja

4 Kusov vajcia

1 balicek droZdia

1 kg cukru

1.5 [milieka

0.5 kg maku

1 dlmedu

0.5 [tvrdy slivkevy leRpar
5 dkyg solt

1 dl'mlieka a 1 baliceR drozdia nechime vyKysniit. Uro-
bime Kysnuté cesto. Cesto vyvalkdme, vyRrajovime na
formu buchiet.Do Kazdej formy dame slivkovy leRpar a

urobime malé buchticky. UloZime ich na vymasteny
plect a upecieme.

V fhrnct nechdame zovriet mlieRo, do Krorého dame medu,
cuKru. Horicou zmesou obarime bucliticky. Mak,
zmieSame cuRyom a nasypeme na buchticky

- Jo étvdgyat ! -

S20lBsi lagzis qulyds

EIsG lepésként Sertés porkoltet fozink,

Hozzdvalok; (10 fOre)

20 dky sertészsir

20 dkyg vordshagyma

2 dkyg fiiszerpaprika

4 gerezd fokfhagyma

2 db babeérlevél

10 db egész bors

1 dkg egész kRoménymayg

25 dkyg zoldpaprika

10 dkyg paradicsom

SO izlés szerint

1 kg hiisos csont 2 cm darabokra vigva

1.20 kg sertés aprofiis

A hiist apro Rockdra vigiuk, Porkolt alapot Részitiink,
majd rarakjuk a hisos csontot, Kicsit piritjuk, Ezutdin
hozzdadjuk a Rockdra vdgott hist 1s, izlés szerint
Jliszerezziik, Készre fozziR,

2. [epés: A leves elkészitése

Hozzdvalok; (10 fOre)

25 dky sertés mdy

2 db zsemle

2 db tojis

0,070t bors, majoranna, zsemlemorzsa,
petrezselyemzold aproma vdgva, zsivon lepiritva.

A sertésmdjat ledardljuk, HozzdadjuR, a bedztatott,
Kicsavart zsemlet, a 2 db egész tojist, sot, fiiszereket,
majd a lepiritott hagymdt és a petrezselyem zoldet 1s.
Osszeqyiinuk, apro gombocokat formazunk eqy Kis
zsemlemorzsdaval.

1-1,5 [ételizesits forro vizben Kifozzik a gom-
bocokat. A fozévizet lequégén a Kész porkolthoz adjuk,
majd Osszeforraljuk,
A gulydst tilba tessziik a gombocokRal eqyiitt, a tal
szélet zoldpaprikdval, paradicsommal diszitjig,




