Silessky svadobny gulis

1., Najpro uvarime bravcovy perkelt.
Potreby( na 10 0s6b)

20 dkyg masti

20 dkyg cibulu

2 dkg cervenej papriky

4 Kusy cesnaku

2 Kusy vavrina

10 kusov celého korenia

1 dkg celého rasca

25 dky zelenej papriky

10 dkyg paradajky

sol podla voli

1 kg misitef Kosti poKrdjant na
2 cm- ové KiisKy

1.20 kg drobnéfio mésa
(bravéové stefino alebo lopatka)
Miso poKrdjame na malé Rock).
Urobime perkeltovy ziklad,,
dime na to misiti Rost,

a trosku usmazime.

Potom priddme na malé RocKy
PoRrdjané méso, oRorenime podla vili a uvarime na
hotovo.

2., Pripravenie polievky

Potreby( na 10 0s6b)

25 dky bravcového peceria

2 Kusy Zemly

2 Kusy vajciasol, mleté Rorenie, strifianka, na drobne
poRrdjant zeleninu petrzlena, usmazent na masti
Rozdrvime braviového peceria. Dame do toho
namocend, vyzmyRani Zemlu, 2 Rusy vajcia, sol, Rore-
nig, usmazent cibulu a zeleninu petrzlena. Hniesime,
robime malé gulRy so strihankou.

Gul'Ry uvarime v 1 — 1.5 litrovey vriacej vody. Na-
Roniec varenil vodu dime do hotového perkeltu.
Gulasinu dime do misKy, tanier ozdobime paprikou a
paradajkou.

Mdikos gerga

Hozzdvald (10 fore )
1 kg liszt

10 dky rétesliszt
4 dl olay

4 db tojis

1 csomag élesztd
1 kg cukor

1,5 liter tef

0.5 fg maf

1 dlméz

0,5 [szilvalekvdr
0,5 dkyg so

1 dl'tefbe 1 csomay élesztd felfuttatunk,

MegRelesztjiik, majd Kinyijtjuk, a tésztat, pogdcsaszay-
gato formdval Kisziinuk, minden Kiszirt formdba szilva
lekpdre tesziink, Kis buRtdkat Részitink, Kizstrozott
tepsibe tessziik és Risitjik, Kis edénybe felmelegitjiik a
tejet, beletessziik a mézet és a cuRyot. Leforrdzzuk,a
buktdkat, és a makot a cukorral dsszekeveryiik, majd
rdszonuk a buktakra.
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